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CUTELARIAS

IVO Cutelarias je rodinny podnik, ktory bol zalozeny v roku 1954. NoZe tejto znacky
pouzivaju kuchari, ¢i masiari po celom svete. Predavaju sa vo viac ako 92 krajinach.
Su vhodné pre vSetky kategdrie, od Séfkucharov, ktori vyZaduju preciznost/, odolnost’
a dokonalé vyvazenie noze, domacich a hobby kucharov, ktori ocenia praktickost’ a
vysoku kvalitu za dostupnu cenu, masiarov pre ktorych su uréené Specialne
ergonomické noze s vynikajucou odolnost'ou pri kazdodennom pouzivani a rovnako
pekarov, ¢i cukrarov. IVO noze sa odliSuju tym, ze kazdy noz je navrhnuty s dérazom
na detail, ergonémiu a kvalitu. Sme vyhradny dovozca nozov IVO Cutelarias

pre SR a CR.

Navod na pouzitie:

S nozom je treba zaobchadzat’ vel'mi opatrne a dbat’ na bezpecnostné zasady, aby
nedoslo k poskodeniu zdravia a majetku, nemierit’ na nikoho ostrim a nepouzivat’ ho
na obranu ani Utok na ind osobu. Tento predmet je urceny osobam starSim ako 18
rokov. Nebezpecenstvo hrozi i pri pouzivani, nikdy neprichadzajte

do kontaktu s ostrou ¢ast'ou noZza.

Ako sa starat’ o noze:

Kvalitné noze IVO je najlepSie umyvat’ teplou mydlovou vodou po kazdom pouZiti (
pripadne jemnym Ccistiacim prostriedkom a hladkou hubkou ). N6z opatrne oplachnite
a osuste utierkou. NoZe nie su vhodné do umyvacky riadu! Sucasne s nozmi sa
obvykle umyvaju aj pribory o ktoré sa moze ostrie nozov poskodit’, ¢i dokonca
sposobit’ kordziu. VSeobecne plati, co ma zostat’ ostré, nepatri do umyvacky riadu.

Skladovanie nozov:

NoZe skladujte vzdy na miestach na to urcenych. Noze odkladajte vzdy Cisté a osusené.
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Bloky na noze:

V bloku na noZe su Vase noZe dobre chranené a vzdy po ruke. Dolezité je, aby noze
boli v bloku ulozené v horizontalnej polohe, nie vertikalne ( ostri noZov by bolo pri

vkladani a vytahovani zbytocne
v kontakte s blokom ), s vynimkou blokov uréenych na vertikalne ukladanie noZov.

Magnetické listy:

Specialne magnetické listy drzia noze bezpetne na svojom mieste, Setria priestor
v kuchyni a Vase noze su vzdy na dosah.

Specidlne kucharske kufriky a mapy:

Je to ideadlne rieSenie, pokial Casto cestujete a beriete noze so sebou. Kufriky a mapy
pouzivaju profesionalni kuchari ako moznost’ bezpecného a jednoduchého uloZenia
nozov nielen na cestach.

Brusenie nozov:

Po dlhSom pouzivani sa ostrie kazdého noza zatupi. V pripade nutnosti prebrisenia
ostria pouzite brusku. Staci opatrne pretiahnut’ Vas n6z brisnou drazkou a ostrie sa
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je efektivny spdsob, ako dostat’ ostrie Vasho noza spat’ do povodného stavu.

Na beZznu udrzbu ostria Vasho noza v zodpovedajlcej kvalite pouzite ocielku. Ociel'ka
slizi na oZivenie ostria noZa a jeho uhladenie po pouziti brasky. Vezmite ociel'ku do
jednej ruky a n6z do druhej ruky. Jednoducho pridrzte zadny koniec ostria v uhle 20
stupriov k ociel'ke a I'ahkym tlakom tahajte ndz dolu po celej dizke ostria ku $picke -
najskor na jednej a potom i na druhej strane ocielky. Po 6-8 opakovaniach ziskaju
Vase noze opat’ povodné ostrie. Ociel’ka by mala byt’ dIhSia nez brisny n6z.
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Zaruka a reklamacie:

Standardnd zaruéna doba vietkych vyrobkov je 2 roky od datumu zakudpenia.

Vyhradny dovozca:

Profi Vision s.r.o.
Seberiniho 8
821 03 Bratislava
Tel.: +421 280 012 333
e-mail: profikuchar@profikuchar.sk
www.Profikuchar.sk




